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.W/ Entrées Appetizer

. 5.00 CHF ‘ 8.00 CHF

Miso soupe Soupe aigre-piquante
Miso Soup Spicy and sour soup

£ G_OOCEHE ,, 4
*\h-_ ——

Salade wakamé Edamame

Seaweed Salad green soybeans

Kimchi maison
Homemade Kimchi

) 10.00°"

Gyoza au poulet (6 pieces)
Fried Chicken Dumplings

Eb 10.00°"

Gyoza aux légumes (6 pieces)

Fried Vegetable Dumplings
9 ver: g pling

Rouleau de printemps
végeétarien (2 pieces)
Vegetarian Spring Rolls

E) 1000

Néms au porc (4 pieces)
Pork spring rolls

€ 12000

Ravioli vapeur aux

crevettes (4 pieces)
Steamed Shrimp Dumplings

€0 1000

Takoyaki (4 pieces)
boules de poulpe
X Takoyaki (octopus balls)

@ 200

Poulet pané frit
Fried Chicken Cutlet

€2 12.00%"

Kara-age (6 pieces)
poulet frits
Karaage (fried chicken)

€3 1000

Crevettes tempura

(4 pieces)
Shrimp Tempura

‘ 8.00 CHF

Gua bao au poulet / beeuf
(1 piece)
Chicken/Beef Steamed Buns )

‘ 8.00 CHF

Brochettes de poulet (2 pieces)
Chicken Skewers

. 8.00 CHF

Brochettes de crevettes (2 pieces)
Shrimp Skewers

€® 23.00°"

Assortiment d'entrées (4 gyoza, 2 crevettes tempura, 2 brochettes de poulet, edamame, 4 kara-age)

Mixed Appetizers (4 dumplings, 2 shrimp tempura, 2 chicken skewers, green soybeans, 4 karaage)

_

Les prix comprennent tous les frais de service et de couverts



— S
Description : Tous les nouilles (blé) et les bouillons utilisés pour le ramen sont fait maison. Tous les ramen contient
des garnitures suivants : Pak choi, chou chinois, bambou, oignons de printemps, oignons frits, et ceuf mollet mariné.
Description: All noodles (wheat) and broths used for ramen are homemade. All ramen includes the following toppings: Pak choi,
(:DE x Chinese cabbage, bamboo shoots, spring onions, fried onions, and marinated soft-boiled egg.
3 Q
: | 5 TOPPING
2| @ S/ W : . : .
o | S 2Euf mollet marine  Alguesnori  Cuisse de poulet 1 piment
£ Half marinated soft-boiled  Seaweed Chicken Thigh 1 chili
9 +2.00HF +2.00 - 47.00°F - gratuit
& Poulet pané Nouilles 3pcs wontons 2 piment
Chicken Cutlet Noodles Three Wontons 2 chili
\ 0T - +7.00°F +6.00° - gratuit 9
@ 2500
Noukou boeuf ramen . 23,50 CHF
°® Bouillon de poulet avec tranches de boeuf émincé ; )
bouilli et coriandre Kamo-niku Miso Ramen

Bouillon de miso avec canard laqué

Kamo-niku Miso Ramen - Miso broth with Peking
duck

Noukou Beef Ramen - Chicken broth with slices of
boiled shredded beef and coriander

@ 22000

Teriyaki poulet miso
Bouillon de poulet avec cuisse de poulet grillé

Teriyaki Chicken Miso Ramen - Chicken broth with

@ 23500"

Crevette et poulet frits shoyu ramen
Bouillon de miso + sauce soja avec 2 crevettes frits et

grilled chicken thigh 3pcs de poulet frit
- Fried shrimps and chicken Shoyu Ramen - Miso broth
‘ - 23.00¢HF + soy sauce with 2 fried shrimps and 3 pieces of fried chicken.

Spicy crevette wontan miso ramen
Bouillon de miso épicé avec une brochette de
crevettes et 3pcs wontan

Spicy Shrimp Wonton Miso Ramen - Spicy miso
broth with a shrimp skewer and 3 pieces of wonton.

®) 23500

Buta nikuni ramen
Bouillon de poulet avec tranches de porc mijoté

Simmer Pork Ramen - Chicken broth with simmered pork slices

23000
Poulet katsu shoyu ramen
Bouillon de poulet + sauce soja avec poulet pané

Chicken Katsu Shoyu Ramen - cChicken broth with soy
sauce, accompanied by breaded chicken

®) 23500

Ninniku buta miso ramen
Bouillon de miso + I'ail, avec tranches de porc mijoté

Pork Garlic Miso Ramen - Miso broth with garlic,
accompanied by simmered pork slices

® 22.000"

Veggie miso ramen

Bouillon de miso avec tofu frit, champignons, pak choi,
chou chinois, poireau, bambou, asperges, poivrons,
aubergines, mais, oignons frits, oignons de printemps
Veggie Miso Ramen - Miso soup with fried tofu,
mushrooms, pak choi, Chinese cabbage, leek, bamboo shoots,
asparagus, bell peppers, eggplant, corn, fried onions, spring
onions
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YAKI-UDON

Stir-Fried Udon

o 21000
Légumes
Vegetables

SameA A~ A

e]V][]
Chicken &%

Crevettes 4 7.«
Shrimp

Tranches de boeuf

Beef

26.00°

s, A

(27,005 3

2700

e =

6 30000
Boeuf
Beef

@7 28.00°"

Crevettes
Shrimp

@i 3000
Anguille
Eel

f® 26000
Tofu
Tofu

f20 2500

Légumes
Vegetables

BIBIMBAP

' Ig'g—q\iﬁmﬁ |
Porc
Pork

f22 28.00°"

Poulet
Chicken

Pousses de soja, carottes, concombre, mais,
oignons de printemps, oigons frits et kimchi
(1CHF + pour un ceuf au plat)

Soybean sprouts, carrots, cucumber, corn,
spring onions, fried onions, and kimchi
(Additional 1 CHF for a sunny-side-up egg)

TR USE S FHE

CULSINE TEPPANYAKL

Teppanyaki cuisine

@86 3000
Cuisse de Poulet Teppanyaki
Teppanyaki Chicken Thigh

/5 35.000"

Boeuf Teppanyaki
Teppanyaki Beef

PLAISIR VARIES

Assorted delights

22,000 ¥
5pcs de gyoza et 5pcs de poulet frit '

accompagné avec le riz blanc, soupe miso et kimchi
Possibilite de changer le mets présenté pour poulet pané .
5 pieces of gyoza and 5 pieces of fried chicken accompanied
with white rice, miso soup, and kimchi - Possibility to change the
presented dish to breaded chicken

120007

Curry japonaise avec riz et poulet pané
Possibilité de changer le poulet pané pour poulet frit, cuisse de poulet grillé ou crevettes frits

Japanese curry with rice and breaded chicken - Possibility to change breaded chicken to fried chicken, grilled chicken thigh, or fried shrimp

Les prix comprennent tous les frais de service et de couverts



Avec le riz nature compris

\‘F % Mandarin Cuisine
®

Cuisine Mandarine

With plain rice included

60 23.00°"
& F @

Boeuf croustillant
Crispy Beef

f6) 23.00"
%A A

Poulet croustillant
Crispy Chicken

62 23.00°"
ZHF A

Boeuf basilic
Basil Beef

23,00
Z BT

Crevette basilic
Basil Shrimp

Riz cantonais Nouilles sautées
Fried rice Cantonese Stir-fried noodles
+4.,00 cHF A

+6.00 cHF

Menu 1 [B90os=

Teppanyaki chicken thigh

Edamame
Edamame

Cuisse de poulet teppanyaki

1 Mochi au choix
1 choice of Mochi

—

Menu 2 82.00¢ Minimum pour 2 personnes

Minimum for 2 people

Soupe aigre-piquant
Hot and Sour Soup

6 Gyoza végétariens
6 Veggie gyoza

Canard laqué avec crépes
Peking duck with crepes

1 Boule de glace au choix
1 choice of ice cream :

Les prix comprennent tous les frais de service et de couverts



Sashimi
(6pieces)

12.00 °HF

5 o
(.00 1 Saumon
SV LLE D ISELlely

16.00 CHF
Thon

Tuna

A2 12,000

Daurade
Sea Bream

1orihn

Tataki#
(6piéces)

@2 15.00°"

Saumon
Salmon

18.00 CHF
Thon

Tuna

18.00 ©HF

Anguille
Eel

‘ 5.00 CHF

Avocat
Avocado

9.00 CHF ’ 7.00 CHF
Anguille Crevette
Eel Shrimp

‘ 7.00 CHF

Saumon
Salmon

. 7.00 CHF

Daurade
Sea Bream

‘ 9.00 CHF

Thon

Tuna

10.00 ©HF

Noix de St. Jacques
Scallop

c{.:bMaki
PG

. 7.00 CHF ‘ 8.00 CHF

Avocat Cheese avocat
Avocado Cheese Avocado

. 9.00 CHF

Crevette tempura
Tempura Shrimp

Les prix comprennent tous les frais de service et de couverts

‘ 6.00 CHF

Concombre
Cucumber

!l%

9.00 CHF

Saumon
Salmon

@ 1000
Thon épicé™
Spicy Tuna

L & EF N

dEDCalifornia

13.00 °+F §44 15000
Veggie Saumon avocat
Veggie Salmon Avocado

/4 16.00°"

Thon avocat
Tuna Avocado

@45 15.000

Saumon cuit

concombre avocat
Cooked Salmon Cucumber Tempura Shrimp

‘ 9.00 CHF

Saumon avocat
Salmon Avocado

80 10,00

Thon avocat Veggie
Tuna Avocado Veggie

i

@6 15.00°

Crevette tempura

Avocado

@48 16.00°"

Thon cuit avocat
Cooked Tuna Avocado

i

. 8.00 CHF

Signature

——

@ 23000
Ebi dragon roll
California roll avec crevette tempura, avocat, sauce teriyaki,
filament de piment doux et sésame

California roll with tempura shrimp, avocado, teriyaki sauce, sweet
chili threads and sesame

23.00°¢HF

Signature Torikatsu roll
California roll avec poulet pané, avocat, oignons frits, sauce
teriyaki, sauce maison et sésame

California roll with breaded chicken, avocado, fried onions, teriyaki
sauce, homemade sauce, and sesame

@83 22.000

Signature Torikatsu roll
California roll avec poulet pané, avocat, oignons frits, sauce
teriyaki, sauce maison et sésame

California roll with breaded chicken, avocado, fried onions, teriyaki
sauce, homemade sauce, and sesame

26.00¢HF

Signature rainbow roll
California roll avec saumon, cream cheese, concombre,
couvert de saumon, avocat et thon

California roll with salmon, cream cheese, cucumber, topped with
salmon, avocado, and tuna



découvrez notre parfum rotatif et
c'est 5CHF par boule

discover our rotating flavors, priced
at 5CHF per scoop

- 400

Mochi glacé: thé vert
mi /passion / pistache /

fraise
Ice cream mochi: green tea
/ passion fruit / pistachio /

strawberry
[} glbo b,#": 1
@ 6.00 °HF Dorayaki
\ o mn o | Ve - -
: . Pate fourré de miel avec haricot rouge
‘ Mochi sakura (Mochiala Dorayaki - Pastry filled with honey and red bean

wee fleur de cerisier et haricot rouge) 3.

Mochi sakura (Cherry blossom
and red bean mochi)

<~
4.50 CHF
Mochi sésame S
SWIEN  Sesame Mochi Ol B
| " A B(QCHF -
\ +4‘§$QO at |
Mochi poudre de soja
CLUTEN  Soy Powder Mochi
\ |
~8.50° i _ ALY
Mini cheesecake au yuzu y R
Mini Yuzu Cheesecake / .Beignet de banane
:Banana Fritter
S 68pBTt! , e
Mini cheesecake au thé vert \ hy it ot
Mini Green Tea Cheesecake N\ eignet dananas
- Pineapple Fritter

Les prix comprennent tous les frais de service et de couverts



BOISSONS FROIDES BIERES VIN ROUGE

(COLD DRINKS) (BEERS) (RED WINE)  ;+. i
| dl 75¢

o gtﬁggpgrlgffg/gvzfguse 50cl 4.50°+ @ Asahi 33cl 5.50% ® Pinot Noir Morges (La Cote AOC) 5,000 34,00
@ Coca/Coca zéro 33cl 4,50+ @ Kirin 33cl 5.50¢+ ® Merlot Empreinte (La Céte AOC) 570"  40.00°"

Coca/Coca Zero Kirin , RS

Fanta 33c] 4,500+ Sapporo 33¢] 6.00CH ® Otto Nodi Primitivo Puglia IGP (Italy) 5.00¢F  34.00¢+ () - FERAS
® Fanta ® Sapporo ‘

Sprite 33cl 4.50¢+F Tsingtao 33cl 5.50¢+F
o Sp?rite ® Tsing?ao VIN BI_ANG , T AR

Ice Tea péche/citron 50cl 5.00¢+ Pression Carlsberg 25cl 4.60¢+ & NG SeNeEY < SE
® Peach/Leﬁon Ice Tea 4 Carlsberg Draft J (WHITE WINE)
@ Oishi thé vert 50cl 5.00°+ @ Pression Carlsberg 50cl 8,00+ 1d| 75cl

Oishi Green Tea Carlsberg Draft ® Morges Tradition Chasselas (La Céte AOC) 5.00c*  32,00°H

Oishi thé vert sans sucre 45¢l 5.00¢+F Panaché petite 25¢l 5.00¢+F : n
® Sichi Green Toa (Sugar.Free) ¢ ® i Shandr; ¢ ® Chardonnay Empreinte (La Cote AOC) 5.70c  40.00°
@ Oishi thé vert miel et citron  50cl 5.00%* PY Panachéé;rande 50cl 9.00¢+

Oishi Green Tea with Honey and Lemon Large Shandy VI N HUSE
@ Mangajo Baie de Goji et Thé vert 25cl 5.50° @ Monaco petite 25c¢l 5.00¢+F

Mangajo goji and Green Tea Small Monaco

_ _ (ROSE WINE)

@ Mangajo yuzu et citron 25cl 5.50¢°F @ Monaco grande  50cl 9.00¢+F , , ™

Mangajo Yuzu and Lemon Large Monaco ) ) el 75cl ' = il

Y . 1 ® Les Chaumes ceil de Perdrix (Vaud AOC) 5.20¢  36.00¢+F N = 2

@ Ramune litchi 20cl 6.00¢+F @ Biéres sans alcool 33cl 6.00° Les Chaumes Eye of Partridge (Vaud AOC) v

Ramune Lychee Non-Alcoholic Beers »

: ! ® Roussard Rosé Gamay (La Céte AOC 5.00¢%  34,00¢cH i

O Efrmr‘fé‘setgv"j‘,@ﬁy 2ocl 6.0F Roussard Rosé Gamay (La A AOC) s
@ Jus de pomme Ramseier 50cl 5.00¢+ THE & GAFE P

Ramseier apple juice . "y

NS = SAKE classé par ordre de fruité

o g;:l?pp 5d| 2.50¢ (TEA'& COFFEE) (SAKE) classified by fruity order

Thé vert / Thé jasmin 4.90¢+

Carafe d'eau du robinet 75cl Servie sans autre boisson 2.00CHF Green Tea / Jasmine Tea / Mint Tea ® Kizakura Junmai reishu(froid) 18¢] 12.00¢H
) . _ Kizakura Junmai reishu (cold)
Thé vert japonais sencha 4,90c+F
Japarigsesencha GrEck 183 ® Junmai Ginjo reishu (froid) 13cl 17.00¢+
Infusion menthe / camomille 4,20 Junmai Ginjo reishu (cold)
Wit 71CRamemile Jnfuslon ® Kyoto Junmai (chaud et froid)  13cl 15.00¢+

Infusion citron et gingembre  4.20°+* Kyoto Junmai (hot and cold)

Lemon and Ginger Infusion

Café / expresso 3.90¢+F
Coffee / Espresso I ; i

Ristretto / décaféiné 3.90cH e N WL =)
Ristretto / Decaffeinated (A , tZ. / \ ‘

Renversé 4,30Q¢HF
Les prix comprennent tous les frais de/service et de couverts Coffee With Milk 2 = T vl ’ e T 2




Provenance de (a viande :

Poulet - Pologne et breésil
Boeuf — Suisse

Porc — Suisse

Canard — Chine

Crevette - Vietnam
Saumon - Norvege

Thon - Norvege

Si vous étes allergiques a certains aliments. Veuillez en informer le personnel.

ALLERGENE @% &0 ; @ @2 @

oeufs gluten soja = lait mollusques sésame poisson

@9@@ B P G &

I'arachide lupin noix  crustacés sulfureux céleri moutarde Plat épicé

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

Prix nets, services et TVA compris. Menu boisson non comprise. Photos non contractuelles.
lllustration: Freepik, Photo: Edesign photography and Crédit photo: 699pic
Mentions légales: Tarifs sous réserve d’erreurs typographiques ou modifications ultérieures.
Reproduction totale ou partielle interdite.
La direction se réserve le droit de modifier ou supprimer ses menus sans préavis ni indemnité.

0 E 24 FE design Tél:09 52 20 05 87, 835 365 552 RCS PARIS AU CAPITAL 5000€ CREATION & REALISATION & PHOTOGRAPHIE



